Cantine

COSIMO TAURINO

Sunrise

Moscatello Selvatico Bianco Puglia IGT

Durchschnittliche Anzahl der Flaschen pro Jahr produziert: 12.000
Trauben: Moscatello Selvatico 100%
Weinberg Ausrichtung: Nord-Siid

N e,/ Altimetry des Weinbau: Hiigel 300-400 m Gber dem Meeresspiegel

Cantine Art der Flache: flach, grundsétzlich kalkhaltig
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Das Anbausystem: Spornkordon

Pflanzendichte: 6000 Pflanzen pro Hektar

Alter der Weinstocke: 15/20 Jahre

Produktion pro Hektar: 100 Zentner

Erntezeit: Ende August

Gartank Material: temperaturgesteuerte Stahlsilos
Gartemperatur: 13-15°C

Temperatur regulierungs system: Automatisches Kiihlsystem

Garung: 20 Tage
Malolaktische Fermentierung: nein
Dauer der Stahlreifung vor der Abfiillung: 6-8 Monate

Geruchs- und Geschmackstest
Farbe: hellgelb mit griinlichen Reflexen
Duft: zart und doch intensiv, fein, kontinuierlich

S U NR I SE | Geschmack: trocken, sehr persoénlich, gleichmaBige Textur, voller

MOSCATELLO SELVATICO || Gastronomie
BIANCO PUGLIA ‘ Serviert mit: roher Fisch, Fischsuppen, gegrillter Seefisch, weif3es
INDICAZIONE GEOGRAFICATIPICA | [ Serviertemperatur: 12-14° C
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