Cantine

COSIMO TAURINO

| Sierri

Bianco Salento IGP

Durchschnittliche Anzahl der Flaschen pro Jahr produziert: 12.000
Ort der Produktion: Guagnano (Le), Italien
Weinberg Ausrichtung: Nord-Stid

Altimetry des Weinbau: Ebene

Caniine
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Art der Flache: mittlere Textur

Das Anbausystem: Zapfenkordon

Pflanzendichte: 6000 Pflanzen pro Hektar

Alter der Weinstocke: 30 Jahre

Produktion pro Hektar: 50 Zentner

Erntezeit: Mitte August

Gartank Material: Thermo Stahlsilos

Gartemperatur: 14-16°C

Temperatur regulierungs system: Automatisches Kiihlsystem
Garung: 15 Tage

Malolaktische Fermentierung: keine

Dauer der Alterung in Stahl: 6-8 Monate

‘T’ SIERRI Geruchs- und Geschmackstest

L Farbe: Strohgelb mit griinlichen Reflexen
. d "_“_‘—” 5"'\1_"- i Duft: zart, dennoch intensive, fein, kontinuierlich
ndicazione geografica protetia
Geschmack: trocken, sehr persénlich, konsistenter Aroma, voller Charakter

Gastronomie
Klassifizierung: trocken weif
Serviert mit: Fischsuppen, Pasta, gegrilltem Seefisch, weiBem Fleisch, Kdse und
Orecchiette
Serviertemperatur: 12-14° C
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